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全学共通 学部共通 専門

1 心の科学Ⅰ 1 野副紫をん 専任 2
公認心理師及び臨床心理士の資格を有し心理治療の経験を持つ教員が、授業の中で一般的によく見られる精神疾患やセルフモ
ニタリング等，学生の心身健康に関する知識や対処法を教授し，学生のメンタルヘルスの維持増進に寄与する。

2 日本の文化と社会 1 四辻秀紀 専任 2
この科目は、徳川美術館・学芸員の経験を有する教員が、日本の歴史の中で培われてきた文化諸相を通覧し、内在する伝統と
変遷を探究する「実務経験のある教員による授業科目」です。

3 情報と社会行動の科学 1 大谷　尚 専任 2
・2010-2012の3年度に渡る名古屋大学教育学部附属中・高等学校長としての実務経験を、本授業の学校教育に関する内容に反
映させる．

4 体験型プロジェクト(S)企業探索 1 松井　義司 専任 4
担当教員は電機メーカーに長年勤務し新興国での市場開発に従事し、販売会社の運営・組織運営や人材育成・販路や物流体制
の構築・代金回等に関わって来た。これらを踏まえ、地元企業の様々な仕組・工夫について学生の皆さんと理解を深めて行きた
い。

5
体験型プロジェクト(XE)犬山学/徳川
美術館

1 四辻秀紀 専任 4
この科目は、徳川美術館・学芸員の経験を有する教員が、地元の歴史・文化に関心を寄せ、古典や歴史に対する知識と理解度を
高める「実務経験のある教員による授業科目」です

6 環境共生の探究I 1 郡 麻里 専任 2
担当教員は環境省など国の委託事業や補助事業を担当した経験がある。現在の国の生物多様性保全や気候変への対策・方針
について紹介する。

7 調理学 1 庄司　吏香 専任 2
病院において管理栄養士経験がある教員が、対象者の特性を理解し、適した食材、調理法を選択し、対象者に適した献立を作成
できる内容とする。見た目、味、テクスチャーにおいて対象者に満足してもらえる調理法を教育内容に組込んでいる。

8 調理科学実験 2 庄司　吏香 専任 1
病院において管理栄養士経験がある教員が、対象者の特性を理解し、適した食材、調理法を選択し、対象者に適した献立を作成
できる内容とする。見た目、味、テクスチャーにおいて対象者に満足してもらえる調理法を教育内容に組込んでいる。

9 栄養教育論Ⅰ 2 山岡 由理子 専任 2
管理栄養士としてクリニック、在宅、老健入所・通所において栄養管理・栄養指導の実務経験を有する教員が、栄養教育の実践
的な教育を行う科目である|

10 栄養教育論Ⅱ 3 山岡 由理子 専任 2
管理栄養士としてクリニック、在宅、老健入所・通所において栄養管理・栄養指導の実務経験を有する教員が、栄養教育の実践
的な教育を行う科目である|

11 栄養教育論実習Ⅰ 2 山岡 由理子 専任 1
管理栄養士としてクリニック、在宅、老健入所・通所において栄養管理・栄養指導の実務経験を有する教員が、栄養教育の実践
的な教育を行う科目である|

12 栄養教育論実習Ⅱ 3 山岡 由理子 専任 1
管理栄養士としてクリニック、在宅、老健入所・通所において栄養管理・栄養指導の実務経験を有する教員が、栄養教育の実践
的な教育を行う科目である|

13 臨床栄養学I 2 夏目 有紀枝 専任 2
クリニックで外来栄養指導経験を有する教員が、栄養アセスメント指標の見方や、糖尿病、高血圧など生活習慣病の具体的な食
事改善方法を指導する科目です。

14 臨床栄養学Ⅱ 3 早川麻理子 専任 2
病院やクリニックで栄養指導や入院栄養管理の経験を有し、管理栄養士や医師に対して指導的立場の教員が、高度肥満症や脂
肪肝炎、糖尿病、慢性腎臓病など、慢性期疾患に対する病態と効果的な栄養治療法の実際を具体的な事例に基づいて解説する
科目です

15 臨床栄養学Ⅲ 3 早川麻理子 専任 2
急性期病院で入院栄養管理を経験しチーム医療を実践してきた教員が、嚥下障害や周術期、クリティカルケア、終末期医療に対
する栄養管理の実際を具体的な事例に基づいて解説する科目です

16 臨床栄養学実習Ⅰ 3 早川麻理子 専任 1
病院やクリニックで個人栄養指導の経験を有する教員が、高度肥満症、２型糖尿病、慢性腎臓病、肝硬変の患者の症例を通じ
て、個人栄養指導を実践できるようにする科目です

17 臨床栄養学実習Ⅱ 3 早川麻理子 専任 1
急性期病院で入院栄養管理を経験しチーム医療を実践してきた教員が、嚥下障害や周術期などの患者に対する適切な栄養管
理の実際を、静脈栄養法、経腸栄養法を併用しながら具体的な事例に基づいて実践する実習科目です

18 臨床栄養学演習 4 早川麻理子 専任 2
病院やクリニックで集団指導の経験を有する教員が、高度肥満症、糖尿病、高血圧症、慢性腎臓病に対する集団指導を実際に
運営できるように実践する科目です。

19 給食経営管理論I(1組) 2 朱宮 哲明 専任 2 実際に施設で実施されている給食管理の事例を示し、実践的な給食経営管理について学ぶ。
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20 教育と社会 2 大谷　尚 専任 2 ・2010-2012の3年度に渡る名古屋大学教育学部附属中・高等学校長としての実務経験を学校教育に関する内容に反映させる．
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